
Neff è cookingmania. Dal 1877 il marchio Neff continua a sviluppare idee in-
novative, accessibili e funzionali, per permettere a tutti coloro che amano cu-
cinare di diventare dei veri “gourmet” in cucina.

Il valore delle idee di Neff trova la sua massima espressione nelle novità della
gamma 2007. La cottura, piatto forte di Neff, trova il suo apice nei nuovi mo-
delli di forni oggi arricchiti dal nuovo modello di forno combinato aria calda e
vapore, ideale per una cottura sana e gustosa, e per mantenere inalterati i colo-
ri e le proprietà nutritive degli alimenti. Per aver in tavola, ogni giorno, tutte le
ricette più sane e gustose. E non solo. Il nuovo modello di forno combinato va-
pore e aria calda, grazie al sistema CircoSteam®, permette di distribuire il va-
pore e il calore in modo omogeneo all’interno del vano cottura, così da per-
mettere la realizzazione di qualsiasi tipo di menù.

Forno compatto a vapore o tradizionale, forno compatto con microonde, mi-
croonde con aria calda e grill…. Neff offre nel complesso un’ampia gamma di
forni dove c’è solo l’imbarazzo della scelta! Molteplici modelli che si adattano
non solo ad ogni esigenza di cottura, ma anche a qualsiasi tipologia d’ambien-
te, avendo soluzioni anche per i luoghi più piccoli.

Sempre nella nuova gamma 2007 di Neff troviamo tutti i piani cottura a gas con
le funzioni FlameTronic® e FlameControl®, per una totale sicurezza. A questi si
aggiungono gli eleganti e comodi piani elettrici e i potenti piani ad induzione.

L’ampia gamma di lavastoviglie, già ricche di programmi automatici e sistemi
di riduzione dei consumi, è stata potenziata grazie a VarioSpeed, la nuova fun-
zione che permette di ridurre fino al 50% i tempi di lavaggio indicati dal pro-
gramma selezionato.

Per avere un ambiente cucina funzionale e armonico, anche nelle forme, ecco
le nuove cappe Kubus per cucinare gustando solo gli aromi più piacevoli, e
dall’estetica sempre perfettamente in linea con i piani, i forni e le lavastoviglie
Neff.

I frigoriferi in classe di efficienza energetica A +, per conservare anche gli ali-
menti più delicati, a consumi ridotti, completano la gamma. Grazie al design
interno, al volume netto maggiorato e al nuovo sistema d’illuminazione, si può
avere tutto sotto controllo con una perfetta visibilità: ogni alimento trova il suo
giusto spazio.

NEFF
Via M. Nizzoli, 1
20147 Milano
Tel. 02413361
www.neff.it

VILLEGIARDINI
via D. Trentacoste 7 - 20134 Milano
Tel. 0221563373 - Fax 0221563211
v i l l e_g i a rd in i@mondado r i . i t


